
לחמניות לפסח

הכנהרכיבים

2/1 1/2 כוס שמן קנולה

כוס מים

2/1 1/2 כפית מלח

כוס קמח מצה

כף סוכר לבן

ביצה

מחממים בסיר את המים, השמן והמלח. מוסיפים קמח מצה1.
ובוחשים היטב, עד שהתערובת הופכת דביקה ונפרדת מדפנות

הסיר. מורידים מהאש, מוסיפים את הסוכר ומערבבים.

מניחים בצד להתקרר.2.

לאחר מכן מוסיפים את הביצים זו אחר זו ובוחשים היטב.3.

בידיים לחות צרים כדורים ומניחים בתבנית עם נייר אפיה במרחק4.
זה מזה (לא לשטח את הלחמנייה כי הן מתפשטות).

אופים בחום של 180 מעלות במשך 20 דק'.5.

מורידים את החום ל-160 מעלות ואופים עוד 20 דק'. מומלץ6.
להשאיר בתנור אחרי האפייה כ 10 דק'. בתאבון.

80 דקות

6 servings 6
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