
וורניקי - כיסוני גבינה מבושלים

הכנהרכיבים

 קילוגרם קמח לבן 

 ביצה 

 גביע שמנת חמוצה 

 כף שמן קנולה1/2 1/2

 כוסות מים1/2 1/2

 חבילות גבינת טוב טעם 

 ביצה 

 קורט סוכר לבן 

 קורט מלח 

 גביע שמנת חמוצה 

ללוש את כל חומרי הבצק ולשים במקרר ל-30 דקות.1.

להוציא את המים מגבינת הכנען ולספוג במגבת.2.

לערבב היטב את חומרי המילוי.3.

לרדד את הבצק ולקרוץ ממנו עיגולים.4.

לשים כפית מהמילוי במרכז כל עיגול, לסגור לכיסון ולהדק היטב.5.

להרתיח סיר עם מים.6.

לבשל במים רותחים עד שהכיסונים צפים.7.

להוציא מהמים הרותחים ולהגיש עם שמנת חמוצה.8.

60 דקות

20 servings 20
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