
פשטידת גבינות ופטריות

הכנהרכיבים

גביע גבינה לבנה רכה 5%

גביעים גבינת קוטג'

גרם גבינה צהובה מגורדת

כפות מרק פטריות ר.טבעיים 220ג

ביצה טרופות

גרם חמאה

בצל בינוניים קצוצים

גרם פטריות שמפיניון פרוסות

כפית פלפל שחור

כפות קמח לבן

ממיסים את החמאה במחבת, מוסיפים את הבצל ומטגנים, מוסיפים1.
את הפטריות וממשיכיםלטגן. משאירים בצד.

בינתיים מתחילים להכניס לקערה את כל החומרים, ולבסוף להוסיף2.
גם את הבצל עם הפטריות. מערבבים.

מכניסים לתבנית משומנת ואופים בתנור מחומם מראש ל-3180.
מעלות, במשךכ-40 דקות, או עד קבלת גוון חום בהיר.

65 דקות

8 servings 8
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