
עוגיות מלוחות

הכנהרכיבים

4/3 3/4 קילוגרם קמח לבן

חבילה מרגרינה

כוס שמן קנולה

כוס מים

כפיות מלח

שקיות אבקת אפייה

ביצה טרופה עם 2 כפות מים

גרם שומשום

מכניסים הכל בקערה, חוץ מהקמח, הביצה והשומשום. מערבבים1.
היטב ואז מוסיפים את הקמח. לשים היטב, עד לקבלת בצק חלק.

שמים בצד למנוחה של 10 דקות.2.

תולשים חתיכות קטנות של בצק, מגלגלים וסוגרים לעיגול, או לאות3.
ע'.

טובלים בביצה, ואחר כך בשומשום.4.

מניחים בתבנית עם נייר אפייה, ואופים בחום 180 מעלות כ-525.
דק', או עד שיזהיב. בתיאבון!

45 דקות

20 servings 20
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