
סמורס שוקולד של ענבר

הכנהרכיבים

גרם שוקולד מריר

גרם שוקולד חלב

שקית מרשמלו (לא משנה איזה סוג)

חבילות פתיבר קלאסי

לשבור את השוקולד לקוביות ולשים בתוך סיר קטן עם המרשמלו.1.
לשים את הסיר על אש בינונית עד שהכל נמס.

כשהכל נמס יש לקחת 2 ביסקוויטים ולשפוך לאחד קצת מ"הרוטב"2.
של השוקולד והמרשמלו ולשים מעליו את השני, וככה לעשות עם כל

ה"רוטב".

אחרי שגמרתם יש לקחת את כל הביסקוויטים עם ה"רוטב", לסדר3.
בתבנית ברזל, להכניס לתנור,לכוון לחום 120 מעלות ולאפות בערך

20 דקות.

לצנן את הביסקווטים ואז לאכול בתיאבון!4.

55 דקות

15 servings 15
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