
עוגת ריבת חלב

הכנהרכיבים

 ביצים מופרדות 

 כוס סוכר לבן 

 כוס קמח לבן 

 כפית אבקת אפייה 

 כפות שמן קנולה 

 כוס חלב 

 כוס מים רותחים1/2 1/2

 כפות תמצית וניל 

 כפות ברנדי / קוניאק 

 כוס סוכר לבן1/3 1/3

 מיכלים שמנת מתוקה להקצפה 

 כפות סוכר לבן 

 גרם ריבת חלב 

לערבב הכל ולהרתיח.1.

מקציפים את השמנת עם הסוכר לקצף קשה.2.

פורסים את העוגה לשלוש.3.

מרטיבים שכבה ראשונה בסירופ.4.

בעזרת שני שקי זילוף אחד לקצפת והשני לריבת חלב מזלפים5.
טבעות של קצפת וריבה כמו לוח קליעה למטרה. עיגול קצפת ועיגול

ריבת חלב. אם קשה לזלף את הריבת חלב, לרכך במיקרו ל2-3
שניות.

מניחים מעל את השכבה השניה של העוגה וחוזרים על הפעולה6.
פעם נוספת.

מכסים בשכבה שלישית ומרטיבים גם בסירופ.7.

מורחים את יתרת הקרם ומקשטים כראות עיניכם.8.

מקררים היטב את העוגה לפני ההגשה.9.

100 דקות

6 servings 6
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