
צימעס

הכנהרכיבים

 קילוגרם גזר חתוך לטבעות 

 גרם צימוקים 

 גרם שזיפים 

 כוס ציר עוף 

 כפית מלח1/4 1/4

 כפות סוכר לבן 

 קורט קינמון טחון 

 גרם מרגרינה 

 כוסות מים לכיסוי 

מכניסים את כל המרכיבים (פרט לפירות היבשים) לסיר ומכסים1.
במים. מביאים לרתיחה ומבשלים במשך כ-30 דקות על אש גבוהה.

מוסיפים את הפירות היבשים וממשיכים לבשל עד שהרוטב2.
מצטמצם לסירופ סמיך. מנמיכים את האש ומבשלים כ-30 דקות

נוספות.

80 דקות

8 servings 8
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