
עוגת שוקולד לפסח

הכנהרכיבים

 ביצה 

 כוסות סוכר לבן 

 כוסות קמח תפוחי אדמה1/2 1/2

 שקית אבקת אפייה 

 שקית סוכר וניל 

 כפות קקאו 

 כוס יין אדום מתוק1/3 1/3

 כוס שמן קנולה3/4 3/4

 חבילה שוקולד מריר 

 גרם חמאה 

 כפות קקאו 

 כפות סוכר לבן 

להקציף 7 חלבונים עם הסוכר.1.

בקערה אחרת לערבב חלמונים עם שמן, קקאו ויין ולהוסיף את2.
המצרכים היבשים.

לבסוף, להוסיף את החלבונים המוקצפים לעיסת הקקאו.3.

לאפות על חום בינוני כ-40 דקות4.

ניתן להכין קרם משוקולד מריר מומס, רבע חבילת חמאה מומסת, 52.
כפות אבקת קקאו, שתי כפות סוכר וכף יין, ולצקת על העוגה

החמה.

75 דקות

12 servings 12
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