
בראוניז כשר לפסח (פרווה)

הכנהרכיבים

 גרם שוקולד חלב מריר איכותי 

 גרם מרגרינה בטעם חמאה 

 גרם סוכר לבן 

 גרם שקדים טחונים 

 ביצים 

 כפות קורנפלור 

 כוס אגוזי מלך קלופים1/2 1/2

 גרם קקאו 

ממיסים את המזולה והשוקולד בפולסים במיקרוגל, או בקערה1.
שממוקמת מעל סיר עם מים מבעבעים. מערבבים עד לקבלת

תערובת אחידה.

נותנים לתערובת השוקולד להתקרר מעט, ואז מערבבים פנימה את2.
שאר המצרכים.

יוצקים לתבנית. מניחים מעל את אגוזי המלך ומכניסים לתנור3.
שחומם מראש ל-180 מעלות. אופים 30 דקות, עד שהחלק העליון

מתבקע אבל נשאר לח מבפנים. חשוב לא לאפות יותר מדי.

מוציאים מהתנור, ונותנים לבראוניז להתקרר לטמפרטורת החדר4.
לפני שחותכים ואוכלים.

40 דקות

8 servings 8
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