
מרק תירס סיני

הכנהרכיבים

 חבילות תירס עם הנוזלים 

 כוסות מים 

 כפות אבקת מרק עוף אמיתי כשר לפסח 

 כפות קמח תירס 

 ביצה 

 שקיות סוכרזית סוכרלוז 

 כף מלח 

מרתיחים בסיר גדול את התירס עם מים, אבקת המרק וסוכרזית.1.

מערבבים את הקורנפלור עם מעט מים ומוסיפים לסיר. מתבלים2.
במלח ופלפל.

שוברים את הביצים ומקשקשים אותן. מוזגים לסיר בזרימה איטית,3.
מערבבים תוך כדי על מנת ליצור חוטים דקים.

מביאים לרתיחה נוספת ומורידים מהאש. בתיאבון!4.

20 דקות

4 servings 4
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