
ריבועי גבינה ודובדבני אמרנה

הכנהרכיבים

 קילוגרם קמח שמרים אסם 1 ק"ג אסם 

 גרם חמאה 

 כוס סוכר לבן 

 ביצה 

 כוסות מים3/4 3/4

 גרם גבינת טוב טעם 

 גביע גבינת קוטג' 

 כוס סוכר לבן1/2 1/2

 כפות קמח לבן 

 חלמון 

 שקיות סוכר וניל 

 כפית תמצית וניל 

 גרם דובדבנים רצוי מזן אמרנה 

ללוש את כל חומרי הבצק. להתפיח שעה בערך.1.

לערבב את חומרי המילוי. להניח במקרר עד לשימוש.2.

לאחר שהבצק תפח - לרדד לצורת ריבוע. לחתוך לצורת ריבועים3.
ולהניח מילוי באמצע כל ריבוע. לשים מעל כל מילוי דובדבן, ולסגור

היטב.

למרוח כל גבינית בחלמון, כדי שיתקבל צבע יפה.4.

לחמם תנור ל-180 מעלות ולאפות עד הזהבה.5.

120 דקות

6 servings 6
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