
פוקצ'ה גבינות

הכנהרכיבים

 גרם קמח שמרים אסם 1 ק"ג אסם 

 כוס מים1/4 1/4

 כוס שמן קנולה1/4 1/4

 גבינה לאפייה לבחירה 

לשים ביחד את כל המרכיבים חוץ מהגבינות (אם הבצק קשה1.
להוסיף מים או שמן. אם הבצק דליל להוסיף קמח).

מעבירים את התערובת למקרר ל- 30 דקות.2.

מרדדים את הבצק לצורת אליפסה.3.

יוצרים באמצעו שקע ובתוכו שמים את הגבינות שבחרתם.4.

לשים בתנור ל-180 מעלות למשך 20 דקות, עד שהמאפה תופח5.
ומזהיב. להגיש חם.

60 דקות

4 servings 4
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