
עוגת סולת וקינמון

הכנהרכיבים

כוס סולת

כוס קמח לבן

כוס סוכר לבן

כוס מיץ תפוזים

4/3 3/4 כוס שמן קנולה

כפות קינמון טחון

2/1 1/2 כוס סוכר לבן

כוס מים

4/1 1/4 לימון סחוט למיץ

מערבבים היטב את כל המצרכים לעוגה, ומעבירים לתבנית1.
משומנת.

אופים בחום של 160 מעלות 35 דקות בערך (עד שהעוגה משחימה2.
היטב).

מצננים.3.

מרתיחים את כל מרכיבי הזיגוג ומפזרים על העוגה אחרי שהיא4.
מתקררת.

מצננים. בתיאבון!5.

50 דקות

5 servings 5
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