
קרואסון חלבה

הכנהרכיבים

 קילוגרם קמח שמרים אסם 1 ק"ג אסם 

 גרם חמאה 

 כפות סוכר חום 

 כפיות תמצית וניל 

 כפית תמצית שקדים 

 ביצה 

 כוס חלב1/2 1/2

 גרם חלווה 

 ביצה טרופה 

מערבבים את כל חומרי הבצק לתערובת אחידה ומכסים במגבת1.
לשעתיים.

מוציאים את הבצק ומקמחים, מחלקים אותו ל-20 חלקים.2.

כל חלק פורסים וממלאים בכף ממרח חלבה ומקפלים לסהרונים.3.

מכסים את העוגיות, שוב, שעה במגבת להתפחה.4.

מחממים תנור ל-180 מעלות, וע"ג נייר אפייה בתבנית מסדרים את5.
הקרואסונים ומברישים בביצה טרופה.

מכניסים לתנור ל-20 דקות ומגישים.6.

180 דקות

15 servings 15
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