
פסטה חלבית

הכנהרכיבים

גרם פרפקטו פסטה פנה 500 גר'

בצל

חבילה פטריות

גביעים גבינת בריק

גביע לבן/גיל

2/1 1/2 כוס חלב

כפית מלח

טיפה שמן קנולה

זר כוסברה או פטרוזליה קצוצה, אם רוצים

מבשלים את הפסטה לפי הוראות היצרן.1.

הכנת הרוטב: חותכים את הבצל לקוביות או רצועות, מחממים שמן2.
במחבת ומטגנים עד להזהבה.

מוסיפים את הפטריות ומטגנים קצת (אפשר להוסיף פטרוזיליה או3.
כוסברה לפי הטעם). מוסיפים גבינה, אשל, חלב ומלח ומערבבים.

מביאים לרתיחה.

מוסיפים את הפסטה המבושלת ומערבבים. בתיאבון!4.

30 דקות

6 servings 6
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