
קרואסון גבינה

הכנהרכיבים

חבילה מלאווח

גביע גבינה לבנה רכה 9% עם בצל מטוגן

חבילה גבינה צהובה או קשקבל מגורדת

ביצה טרופה

לפי הטעם שומשום

מחממים תנור ל-180 מעלות.1.

מערבבים את שני סוגי הגבינות.2.

מניחים עלה מלאווח קפוא למחצה על משטח העבודה, וחותכים3.
בעזרת גלגלת פיצה ל-8 משולשים.

מניחים כפית מלית בתחתית כל משולש, ומגלגלים לצורת קרואסון4.
(כשהשפיץ של המשולש הוא האחרון שמגלגלים).

מניחים את הקרואסונים באופן מרווח על תבנית מרופדת בנייר5.
אפייה, מורחים מעט ביצה ומפזרים שומשום.

אופים עד להזהבה ומגישים חם. בתיאבון!6.

40 דקות

6 servings 6
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