
עוגיות רחת-לקום

הכנהרכיבים

גרם חמאה

כוסות קמח תופח אסם 1 ק"ג

גביע לבן/גיל

חבילה רחת לוקום

גרם אגוזים קלויים, קצוצים

שקית אבקת סוכר לזרייה

להכנת הבצק: לשים את כל החומרים לבצק אחיד ושומרים אותו1.
במקרר 24 שעות.

מחממים תנור לחום גבוה - 200 מעלות.2.

מרדדים את הבצק לעלה וחותכים למשולשים.3.

מניחים בבסיסו של כל משולש קוביית רחת-לקום ומעט שקדים4.
ומגלגלים מן הבסיס אל הקודקוד .

מניחים בתבנית ואופים כ-35 דקות, עד שהעוגיות יזהיבו.5.

בתום האפייה מפזרים מעל אבקת סוכר.6.

60 דקות

4 servings 4
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