
קאפקייקס וניל ונוטלה

הכנהרכיבים

כוסות קמח תופח אסם 1 ק"ג

גרם סוכר לבן

גרם חמאה

4/1 1/4 כוס שמן קנולה

4/3 3/4 כוס חלב

ביצה מס' 1

4/1 1/4 כפית תמצית וניל

2/1 1/2 קליפת תפוז

חבילה ממרח אגוזי לוז

מחממים תנור לחום של 160 מעלות.1.

מרפדים תבנית שקעים במנג'טים (עטרות נייר - מספר 4).2.

בקערה גדולה טורפים יחד ביצים, סוכר, חמאה, שמן וחלב במשך3.
כ-5 דקות.

מוסיפים את הקמח, תמצית הווניל וקליפת התפוז ומערבבים עד4.
שהתערובת הופכת לבלילה חלקה.

מוזגים למנג'טים עד 2/3 גובה, מוסיפים כפית ממרח שוקולד נוטלה5.
ואופים כ- 15 דקות.

מקררים ומעטרים בקרם וקישוטים נוספים.6.

45 דקות

8 servings 8
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