
עוגת גזר

הכנהרכיבים

2/1 1/2 כוסות קמח תופח אסם 1 ק"ג

קורט מלח

כפית קינמון טחון

כוס שמן תירס

2/1 1/2 כוסות סוכר חום

ביצה

גזר גדולים מגוררים דק

2/1 1/2 כוס אגוזי מלך קצוצים גס

2/1 1/2 כוס פיסטוק קלופים

2/1 1/2 כוס צימוקים

מניחים במעבד מזון עם להב פלדה, את הקמח, מלח, קינמון, שמן,1.
סוכר, ביצים וגזר מגורר. מעבדים למחית אחידה.

מוסיפים את האגוזים, פיסטוקים וצימוקים ומערבבים ביד (כדי לא2.
לרסק).

יוצקים לתבנית משומנת ומקומחת ואופים כ-60 דקות בחום בינוני,3.
עד שסכין הננעצת במרכז העוגה יוצאת יבשה.

75 דקות

8 servings 8
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