
הסופגניות של סימה

הכנהרכיבים

 כוסות קמח תופח אסם 1 ק"ג 

 ביצה 

 שקית סוכר וניל 

 כוס מיץ תפוזים 

 כוס סוכר לבן1/4 1/4

 לפי הטעם קליפת תפוז מגוררת 

 לפי הטעם מיץ לימון סחוט טרי 

מערבבים בקערה את כל החומרים לבלילה די נוזלית וסמיכה.1.

מניחים ל-10 דקות.2.

מחממים שמן עמוק ומעבירים עם כף מהבלילה לשמן. אחרי שצד3.
אחד משחים הופכים לצד השני.

מפזרים אבקת סוכר ומגישים.4.

40 דקות

10 servings 10

P o w e r e d  b y  T C P D F  ( w w w . t c p d f . o r g )

1 / 1

http://www.tcpdf.org

