
עוגת גבינה עם רסק תפוחי עץ

הכנהרכיבים

ביצה

כפות סוכר לבן

כפות קמח לבן

כפות שמן קנולה

מיכלים שמנת מתוקה

כפות פודינג אינסטנט בטעם וניל

2/1 1/2 כוס חלב

כפות סוכר לבן

גביעים גבינה לבנה רכה 9%

כפיות תמצית וניל

3/1 1/3 כוס סוכר לבן

פחית רסק תפוחי עץ

מקציפים חלבונים. מוסיפים סוכר, חלמונים ושמן תוך כדי הקצפה.1.

מוסיפים קמח ובוחשים בעדינות בעזרת כף עץ.2.

אופים כרבע שעה בחום בינוני.3.

מצננים ומרטיבים במעט יין ומים.4.

מקציפים שמנת מתוקה, סוכר, אינסטנט פודינג וחלב.5.

בקערה נפרדת בוחשים גבינה, תמצית וניל וסוכר.6.

מערבבים בעדינות את שתי התערובות, יוצקים מעל העוגה האפויה7.
ומכניסים למקרר. מומלץ להכין יום או יומיים לפני ההגשה.

לפני ההגשה מפזרים בעזרת כף את רסק תפוחי העץ מעל העוגה.8.

60 דקות

12 servings 12
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