
לחמניות של פסח

הכנהרכיבים

כוסות קמח מצה

ביצה

שקית אבקת אפייה

כוסות מים

2/1 1/2 חבילה מרגרינה בלי מלח

קורט מלח ופלפל שחור

בסיר קטן מביאים לרתיחה: מים, מרגרינה, קורט מלח.1.

לאחר הרתיחה מוסיפים 2 כוסות קמח מצה, מערבבים היטב2.
ומורידים מהאש.

מוסיפים את הביצים לתערובת אחת אחת ולערבב לאחר כל הוספה3.
של ביצה. לבסוף מוסיפים אבקת אפייה.

מחממים תנור ל-180 מעלות ומרפדים את התבנית בנייר אפיה .4.

בידיים רטובות מכינים את הלחמניות ומניחים על התבנית , יש5.
לשים לב שהלחמניות לא צמודות מדי.

אופים במשך 40 דקות.6.

80 דקות

12 servings 12
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