
סמבוסק שוקולד

הכנהרכיבים

קילוגרם קמח שמרים אסם 1 ק"ג אסם

גרם חמאה רכה חתוכה

ביצה

כף סוכר לבן

2/1 1/2 כפית מלח ופלפל שחור

כף קקאו

גרם ממרח שוקולד למילוי

מערבבים את כל חומרי הבצק לתערובת אחידה, ומכסים במגבת1.
לשעה וחצי.

לאחר מכן, חותכים את הבצק ל-20 חתיכות, כל חתיכה פותחים,2.
מקמחים וממלאים בכף גדושה ממרח שוקולד, ומהדקים היטב.

מחממים שמן במחבת גדולה, ומטגנים את הסמבוסק 3 דק' מכל צד3.
על אש בינונית, ומגישים חם. בתיאבון!

120 דקות

20 servings 20
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