
עוגה כושית אוורירית

הכנהרכיבים

 לפי הטעם קמח לבן 

 כפות אבקת שוקו ללא סוכר 

 כף נס קפה 

 שקית אבקת אפייה 

 שקית סוכר וניל 

 כפית סודה לשתייה1/2 1/2

 כוסות סוכר לבן1/2 1/2

 ביצים 

 כוס שמן קנולה1/2 1/2

 כוס מים פושרים 

 כפות אבקת שוקו ללא סוכר 

 גרם שוקולד מריר שבור לקוביות 

 כוס מים1/4 1/4

מערבבים את כל החומרים היבשים יחד.1.

מוסיפים את 3 הביצים והשמן, וממשיכים לערבב. בסוף מוסיפים2.
את כוס המים הפושרים.

מכניסים את התערובת לתבנית 26 לתוך תנור שחומם מראש לחום3.
בינוני (180 מעלות).

אופים במשך 40דקות. בודקים עם קיסם לפני שמוציאים.4.

מכניסים למיקרוגל את המצרכים של הציפויי לדקה עד דקה וחצי.5.

מוציאים, בוחשים עד לקבלת מרקם חלק ומצפים את העוגה .6.

50 דקות

16 servings 16
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