
עוגת תפוחים

הכנהרכיבים

 קילוגרם תפוח עץ קלופים, מגולענים ומגורדים גס 

 כוס קמח לבן 

 כוס סוכר לבן 

 כוס סולת 

 גרם חמאה 

 שקיות סוכר וניל 

מערבבים בקערה את הקמח, הסוכר והסולת.1.

מפזרים חצי מהכמות בתבנית חסינת אש משומנת, עורכים מעל את2.
התפוחים ומכסים ביתר תערובת הקמח.

ממיסים את החמאה עם סוכר הוניל על אש נמוכה או במיקוגל3.
ומטפטפים על העוגה ויוצרים גומות קטנות לספיגת החמאה בכל

העוגה.

אופים בחום של 180 מעלות כ-50 דקות עד להזהבה, מגישים חם4.
או קר.

10 servings 10
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