
עוגה בחושה עם פירות יבשים

הכנהרכיבים

 גרם חמאה רכה 

 כוסות סוכר לבן1/3 1/3

 ביצה 

 קורט מלח 

 גביע שמנת חמוצה (170 מ"ל) 

 שקית סוכר וניל 

 כפית קליפת תפוז 

 גרם קמח תופח אסם 1 ק"ג מנופה 

 גרם תערובת פירות יבשים (את הצימוקים והמשמשים  
יש לרחוץ ולייבש)

 טיפות מרגרינה 

מחממים תנור ל-180 מעלות.1.

משמנים קלות 2 תבניות צרות וארוכות (כ-30 ס"מ אורך), ומרפדים2.
בנייר אפייה.

מקציפים את החמאה עם הסוכר, עד לקבלת קרם חלק ואוורירי.3.

מוסיפים את הביצים אחת-אחת, קורט מלח, השמנת, סוכר הווניל4.
וקליפת התפוז המגוררת, ומערבלים עד לקבלת עיסה חלקה.

מערבבים את הפירות היבשים עם הקמח, ובתנועות קיפול רחבות5.
מבליעים את הכל לתוך עיסת החמאה והביצים.

מחלקים את העיסה בין שתי תבניות האפייה. אופים בתנור שחומם6.
מראש ל-180 מעלות, במשך כ-30-35 דקות. בתיאבון!

50 דקות

8 servings 8
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