
עוגת ביסקוויטים מנצחת

הכנהרכיבים

חבילות תערובת להכנת ביסקוויטים פתי בר אסם

חבילות פודינג אינסטנט בטעם וניל צרפתי וניל

מיכלים שמנת מתוקה

כוסות חלב

חבילה שוקולד מריר

כוס חלב

מקציפים במיקסר 2 כוסות חלב, אינסטנט פודינג וניל ושמנת1.
מתוקה לקרם יציב.

יוצקים את כוס החלב לצלחת עמוקה וטובלים במהירות את2.
הביסקוויטים משני הצדדים.

מסדרים את הביסקוויטים בתבנית כך שיצפו את כולה (אם יש צורך3.
שוברים ביסקוויטים להשלמת שורות/פינות.

יוצקים את מחצית הקרם על הביסקוויטים, מניחים שכבה שניה של4.
ביסקוויטים ומעליה עוד שכבת קרם. מישרים ומסדרים לשכבה

אחידה.

מגררים שוקולד מריר מעל לקרם כך שיכסה את כולו.5.

מקררים ללילה לפחות ופורסים לקוביות.6.

20 דקות

4 servings 4

P o w e r e d  b y  T C P D F  ( w w w . t c p d f . o r g )

1 / 1

http://www.tcpdf.org

