
פסטה ברוטב עגבניות וגבינה
צהובה

הכנהרכיבים

 חבילות פרפקטו פסטה פנה 500 גר' 

 מיכלים רוטב עגבניות 

 בצל 

 שיני שום 

 כף שמן קנולה 

 פלפל ירוק 

 לפי הטעם מלח 

 לפי הטעם פלפל לבן 

 כוסות ציר עוף1/2 1/2

 גרם גבינה צהובה 

 לפי הטעם זיתי קלמטה 

 לפי הטעם פטריות שמפיניון 

 לפי הטעם אספרגוס 

מכינים את הפסטה לפי ההוראות. מסננים, מעבירים לתבנית לזניה1.
או כל תבנית מרובעת אחרת המתאימה לתנור.

מחממים תנור לחום של 200 מעלות.2.

מחממים במחבת את השמן. מוסיפים את התבלינים, בצל, שום3.
ופלפל ירוק. מטגנים כ-4 דקות.

מוסיפים את רוטב העגבניות ואת המרק. מבשלים כ-2 דקות.4.
מורידים מהאש.

יוצקים חצי מכמות הרוטב לפסטה בהדרגה, ומפזרים מעל גבינה5.
מגוררת.

מוסיפים את שאר הרוטב, מפזרים את שארית הגבינה והירקות6.
ואופים בתנור עד שהגבינה נמסה. בתיאבון!

45 דקות

8 servings 8
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