
שבלולי פיצה עם זיתים

הכנהרכיבים

 חבילה בצק עלים מצונן 

 צנצנת רוטב עגבניות לפיצה1/2 1/2

 גרם גבינה צהובה מגוררת 

 גרם גבינת מוצרלה מגוררת 

 כוס זיתים1/2 1/2

מחממים תנור לחום של 180 מעלות.1.

משטחים את הבצק.2.

חוצים אותו לשני חלקים.3.

מורחים על כל חלק רוטב עגבניות ומפזרים את הגבינה והזיתים.4.
(אפשר בשלב הזה להוסיף תוספות אהובות אחרות - תירס, פטריות

ועוד).

מגלגלים כל חלק לרולדה דחוסה.5.

חותכים כל רולדה ל-9 שבלולים.6.

מסדרים אותם על תבנית עם נייר אפייה.7.

אופים כ-20 דקות או עד הזהבה.8.

* לתוצאה טובה יותר מומלץ להוציא את הבצק מהמקרר כ-10 דקות9.
לפני הכנת המאפה. מתאים לאפייה בתנור בלבד. יש לוודא אפייה

מלאה לפני האכילה.

30 דקות
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