
ספגטי מוקרם בתנור

הכנהרכיבים

חבילה פרפקטו ספגטי

כפות שמן זית

גביע גבינת ריקוטה

גרם גבינת פטה / בולגרית

גרם גבינה צהובה

צנצנת רוטבעגבניות לבישול פסטה

מבשלים את הספגטי לפי ההוראות שעל האריזה.1.

מסננים את המים ומערבבים עם 2 כפות שמן זית.2.

מערבבים בקערה את הגבינה הבולגרית, גבינת ריקוטה, רוטב3.
עגבניות, חצי מכמות הגבינה הצהובה ומלח ופלפל לפי הטעם.

מעבירים את הספגטי לתבנית ומערבבים יחד עד שכל הספגטי4.
עטוף ברוטב.

מפזרים למעלה את יתרת הגבינה הצהובה.5.

אופים עם נייר כסף 20 דקות בתנור שחומם מראש לחום של 6180.
מעלות.

ואז אופים 10 דקות נוספות על מצב גריל.7.

ניתן לפזר מעל עלי בזיליקום טריים.8.

40 דקות
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