
עוגת ביסקוויטים שוקו וניל

הכנהרכיבים

חבילות פתיבר קלאסי

כוס חלב

מיליליטר שמנת מתוקה להקצפה 38%

מיליליטר חלב

גרם גבינת מסקרפונה

חבילה פודינג אינסטנט בטעם וניל

מיליליטר שמנת מתוקה להקצפה 38%

מיליליטר חלב

חבילה פודינג שוקולד 88 גר'

גרם שוקולד מריר

מיליליטר חלב

להכנת הקרם וניל: מקציפים במיקסר 500 מ"ל שמנת מתוקה, 1100.
מ"ל חלב, 200 גרם מסקרפונה ופודינג וניל. כשהקרם מתקשה

מניחים בצד.

להכנת קרם השוקולד: מקציפים 250 מ"ל שמנת מתוקה, 50 מ"ל2.
חלב ופודינג שוקולד. כשהקרם מתקשה מניחים בצד.

טובלים פתי בר בחלב, מורחים בקרם שוקולד ומדביקים לו ביסקוויט3.
נוסף. מסדרים את הפתי בר בעמידה בתוך תבנית ומצפים את הכל

בקרם וניל. מכניסים לקירור.

ממיסים 100 גרם שוקולד מריר ו-100 מ"ל חלב יחד ויוצקים על4.
העוגה. שומרים בקירור.
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