
עוגת הביסקוויטים של הדר
מרקס

הכנהרכיבים

 גרם פתיבר קלאסי 

 כוס חלב1/2 1/2

 כפית תמצית וניל 

 מיליליטר שמנת מתוקה להקצפה 

 כוס חלב1/2 1/2

 גביעים גבינה לבנה רכה 5% 

 כפות סוכר לבן 

 חבילה פודינג אינסטנט בטעם וניל 

מקציפים יחד את השמנת המתוקה, 1/2 כוס חלב, גבינה לבנה,1.
סוכר ופודינג לקרם.

מערבבים בצלחת עמוקה 1/2 כוס חלב ותמצית וניל. טובלים את2.
הביסקוויטים בחלב ומסדרים בתבנית שכבת ביסקוויטים.

מורחים בעדינות שליש מהקרם על הביסקוויטים. מכסים בשכבת3.
ביסקוויטים טבולים. מורחים את שאר הקרם ומכסים בשכבת

ביסקוויטים שלישית, מצפים בשכבה נוספת של קרם ומפוררים
שוקולד מעל.

הכי טעים אחרי יום במקרר לאכול ישר מהתבנית עם כפית על4.
השיש.
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