
בגט טרי של בונז'ור עם קפרזה
ועגבניות

הכנהרכיבים

בגט של בונז'ור

עגבנייה

כף פסטו בזיליקום

כדור גבינת מוצרלה

חורצים את הבגט לאורכו ובכל חריץ מורחים פסטו, שמים פרוסת1.
עגבניה וחתיכת מוצרלה.

מזלפים מעט שמן זית ואופים בחום של 180 מעלות עד שהבגט2.
קריספי וכל הגבינה נמסה.

מגישים עם קרם בלסמי מצומצם ועלי מיקרו בזיליקום.3.
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