
קראנצ׳ים פתיתים קינמון

הכנהרכיבים

כוסות פתיתים אפויים אורז אסם מבושלים

גרם חמאה

כף דבש או 2 כפות סוכר

2/1 1/2 כפית קינמון טחון

2/1 1/2 כוס שקדים מולבנים פרוסים

חלבון ביצה

ממיסים את החמאה והדבש/הסוכר יחד עם הפתיתים, מוסיפים1.
קינמון ושקדים ומערבבים (ניתן להוסיף גם תמצית וניל).

מצננים היטב ומוספים את החלבון.2.

מערבבים טוב ומשטחים בתבנית.3.

אופים בתנור שחומם מראש ל-180 מעלות סטטי, כ-20-30 דקות4.
עד להשחמה יפה.

שוברים או מפוררים וזוללים.5.

30 דקות
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