
פסטה בסגנון אליו אוליו עם
קראמבל

הכנהרכיבים

 חבילה פסטה טליאטלה 

 כוס פטרוזיליה קצוצה 

 כוס שמן זית1/4 1/4

 כפות קליפת תפוז 

 פחית אנשובי 

 כפיות שום כתוש 

 כפית מלח 

 כפית צ'ילי גרוס 

 כפות פירורי לחם פירורית זהב (לקראמבל) 

 כפות שמן זית (לקראמבל) 

 גרם גבינת פרמזן מגוררת (לקראמבל) 

מבשלים את הפסטה לפי ההוראות בגב האריזה. מסננים ושומרים1.
חצי כוס ממי הבישול.

שמים במחבת שמן זית, שום ואנשובי קצוץ, מערבבים עד להזהבת2.
השום ומוסיפים את מי בישול הפסטה, מלח, צ'ילי והפסטה.

מערבבים ומוסיפים את הפטרוזיליה.

מערבבים את מרכיבי הקראמבל ומפזרים מעל.3.
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